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Sprostowanie

Ogłoszenie zmian lub dodatkowych informacji

Usługi

Legal Basis:
Dyrektywa 2014/24/UE
Sekcja I: Instytucja zamawiająca/podmiot zamawiający
I.1) Nazwa i adresy

Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej Centralny Szpital Kliniczny Uniwersytetu Medycznego w Łodzi
Pomorska 251
Łódź
92-213
Polska
Osoba do kontaktów: Tomasz Miazek
Tel.:  +48 426757484
E-mail: t.miazek@csk.umed.pl 
Kod NUTS: PL711
Adresy internetowe:
Główny adres: www.csk.umed.pl
Adres profilu nabywcy: http://www.csk.umed.pl/przetargi/profil-nabywcy/

Sekcja II: Przedmiot
II.1) Wielkość lub zakres zamówienia

II.1.1) Nazwa:
Przygotowywanie całodziennych posiłków dla pacjentów z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych oraz
ichdostarczanie do Centralnego Szpitala Klinicznego UM w Łodzi.
Numer referencyjny: ZP/64/2019

II.1.2) Główny kod CPV
55320000

II.1.3) Rodzaj zamówienia
Usługi

II.1.4) Krótki opis:
1.Przygotowywanie całodziennych posiłków dla pacjentów z uwzględnieniem zaleceń dietetycznych oraz ich
dostarczanie do Centralnego Szpitala Klinicznego UM w Łodzi
Szczegółowy opis i zakres przedmiotu zamówienia określa Część B SIWZ – Zakres rzeczowy
SpecyfikacjiIstotnych Warunków Zamówienia.
2. Miejsce wykonania zamówienia:
Pakiet nr 1 - budynek B-1, Łódź, ul. Czechosłowacka 8/10 i Centrum Psychoterapii, ul. Bardowskiego 1.
Pakiet nr 2 - budynek A-1, Łódź, ul. Pomorska 251.

Sekcja VI: Informacje uzupełniające
VI.5) Data wysłania niniejszego ogłoszenia:

13/09/2019

VI.6) Numer pierwotnego ogłoszenia

mailto:t.miazek@csk.umed.pl
www.csk.umed.pl
http://www.csk.umed.pl/przetargi/profil-nabywcy/
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Pierwotne ogłoszenie przesłane przez eNotices:
Login TED eSender: ENOTICES
Logowanie jako klient TED eSender: isumlodz
Dane referencyjne ogłoszenia: 2019-115593
Numer ogłoszenia w Dz.Urz. UE – OJ/S: 2019/S 159-392734
Data wysłania pierwotnego ogłoszenia: 16/08/2019

Sekcja VII: Zmiany
VII.1) Informacje do zmiany lub dodania

VII.1.1) Przyczyna zmiany
Modyfikacja pierwotnej informacji podanej przez instytucję zamawiającą

VII.1.2) Tekst, który należy poprawić w pierwotnym ogłoszeniu
Numer sekcji: III.1.3
Miejsce, w którym znajduje się tekst do modyfikacji: Zdolność techniczna i kwalifikacje zawodowe
Zamiast:
Minimalny poziom ewentualnie wymaganych standardów:
1/ Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 9, jeśli Wykonawca przedstawi dla danego
pakietu minimum jedną usługę odpowiadającą swoim rodzajem usługom stanowiącym przedmiot zamówienia
(tj. przygotowywanie i dostarczanie całodziennych posiłków: śniadań, obiadów, kolacji) dla obiektu użyteczności
publicznej. Usługa na co najmniej 50 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy.
Uwaga: w przypadku oferowania więcej niż jednego pakietu, tj. dwóch pakietów wykonawca przedstawi
minimum dwie w/w usługi na co najmniej 50 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy lub
przedstawi minimum jedną w/w usługę odpowiadającą sumie powyższych całodziennych posiłków tj. na co
najmniej 100 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy.
Usługi nie mogą się powtarzać, dotyczą odrębnych umów.
2/ Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 10 jeśli Wykonawca przedstawi Aktualną decyzję
Powiatowego Inspektora Sanitarnego wyrażająca zgodę na przewozu posiłków posiadanymi przez Wykonawcę
środkami transportu (minimum jeden samochód dostawczy dla danego pakietu. W przypadku oferowania
więcej niż jednego pakietu, tj. dwóch pakietów wykonawca przedstawi minimum dwa samochody dostawcze
spełniające w/w warunek).
— wykaz jednorazowe naczynia termoizolacyjne – załącznik nr 11.
Zamawiający uzna za spełnienie wymogu dot. załącznika nr 11, jeśli Wykonawca przedstawi zgodnie z
rozporządzeniem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie
materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, jak również zgodnie z rozporządzeniem komisji
(WE) nr 10/2011 z dnia 14.1.2011 r. w sprawie materiałów i wyrobów z tworzyw sztucznych przeznaczonych
do kontaktu z żywnością oraz rozporządzeniem komisji (WE) NR 2023/2006 z dnia 22.12.2006 r. w sprawie
dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością -
Deklarację Zgodności dla jednorazowych naczyń termoizolacyjnych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
— przykładowe jadłospisy dekadowe (10 dni) uwzględniające diety - załącznik nr 12.
Dla diety ogólnej i cukrzycowej na okres wiosenno-letni oraz jesienno-zimowy ściśle z przedstawionym przez
Zamawiającego jadłospisem dekadowym (będziemy uwzględniać jedynie zmiany oraz potrzeby składane
przez Zamawiającego dotyczące surówek, kompotów, zup – w zależności od pory roku). dla pozostałych diet
zgodnie z zaleceniami dietetycznymi (z uwzględnieniem kaloryczności posiłków) przykładowo przedstawionymi
w jadłospisie dekadowym.
Zamawiający uzna za spełnienie warunku, jeśli Wykonawca przedstawi jadłospisy dekadowe zgodnie z
określonym wg przyjętego przez Zamawiającego w SIWZ
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Dla pakietu nr 1: w części B.1.1-2 wzoru jadłospisu - Przykładowy jadłospis dekadowy.
Dla pakietu nr 2: w części B.2.1 – Zakres rzeczowy przedmiotu zamówienia – opis diet.
3/Zamawiający uzna za spełnienie warunek, jeśli Wykonawca przedstawi udokumentowane doświadczenie
we wdrażaniu systemów jakości na terenie żywienia zbiorowego typu zamkniętego poprzez przedstawienie
dokumentu HACCP (System Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli – związanych z postępowaniem
mającym na celu zapewnienie bezpieczeństwa żywności poprzez zidentyfikowanie zagrożeń, eliminacje ich lub
ograniczenie). – załącznik nr 13;
4/ Oświadczenie.
5/Zamawiający uzna warunek dot. załącznika nr 15 za spełniony, jeśli Wykonawca przedstawi, iż dysponuje
osobami zdolnymi do wykonania przedmiotowego zamówienia, posiadającymi aktualne uprawnienia, tj. n/w
dokumenty:
— przedstawione informacje mają dotyczyć przede wszystkim dietetyków i osób przygotowujących posiłki
(minimum 3 osoby – w tym jeden dietetyk),
— prosimy również o zamieszczenie informacji o osobach transportujących posiłki oraz osobach
odpowiedzialnych za realizację przedmiotu zamówienia.
Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 15 - zapis w SIWZ.
Powinno być:
Minimalny poziom ewentualnie wymaganych standardów:
1/ Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 9, jeśli Wykonawca przedstawi dla danego
pakietu minimum jedną usługę odpowiadającą swoim rodzajem usługom stanowiącym przedmiot zamówienia
(tj. przygotowywanie i dostarczanie całodziennych posiłków: śniadań, obiadów, kolacji) dla obiektu użyteczności
publicznej. Usługa na co najmniej 50 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy.
Uwaga: w przypadku oferowania więcej niż jednego pakietu, tj. dwóch pakietów wykonawca przedstawi
minimum dwie w/w usługi na co najmniej 50 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy lub
przedstawi minimum jedną w/w usługę odpowiadającą sumie powyższych całodziennych posiłków tj. na co
najmniej 100 000 całodziennych posiłków w okresie minimum 12 miesięcy.
Usługi nie mogą się powtarzać, dotyczą odrębnych umów.
2/ Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 10 jeśli Wykonawca przedstawi Aktualną decyzję
Powiatowego Inspektora Sanitarnego wyrażająca zgodę na przewozu posiłków posiadanymi przez Wykonawcę
środkami transportu (minimum jeden samochód dostawczy dla danego pakietu. W przypadku oferowania
więcej niż jednego pakietu, tj. dwóch pakietów wykonawca przedstawi minimum dwa samochody dostawcze
spełniające w/w warunek).
— wykaz jednorazowe naczynia termoizolacyjne – załącznik nr 11.
Zamawiający uzna za spełnienie wymogu dot. załącznika nr 11, jeśli Wykonawca przedstawi zgodnie z
rozporządzeniem (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie
materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością, jak również zgodnie z rozporządzeniem komisji
(WE) nr 10/2011 z dnia 14.1.2011 r. w sprawie materiałów i wyrobów z tworzyw sztucznych przeznaczonych
do kontaktu z żywnością oraz rozporządzeniem komisji (WE) NR 2023/2006 z dnia 22.12.2006 r. w sprawie
dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością -
Deklarację Zgodności dla jednorazowych naczyń termoizolacyjnych przeznaczonych do kontaktu z żywnością.
3/Zamawiający uzna za spełnienie warunek, jeśli Wykonawca przedstawi udokumentowane doświadczenie
we wdrażaniu systemów jakości na terenie żywienia zbiorowego typu zamkniętego poprzez przedstawienie
dokumentu HACCP (System Analizy Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli – związanych z postępowaniem
mającym na celu zapewnienie bezpieczeństwa żywności poprzez zidentyfikowanie zagrożeń, eliminacje ich lub
ograniczenie). – załącznik nr 13;
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4/ Oświadczenie.
5/Zamawiający uzna warunek dot. załącznika nr 15 za spełniony, jeśli Wykonawca przedstawi, iż dysponuje
osobami zdolnymi do wykonania przedmiotowego zamówienia, posiadającymi aktualne uprawnienia, tj. n/w
dokumenty:
— przedstawione informacje mają dotyczyć przede wszystkim dietetyków i osób przygotowujących posiłki
(minimum 3 osoby – w tym jeden dietetyk),
— prosimy również o zamieszczenie informacji o osobach transportujących posiłki oraz osobach
odpowiedzialnych za realizację przedmiotu zamówienia.
Zamawiający uzna za spełnienie warunku dot. załącznika nr 15 - zapis w SIWZ.
Numer sekcji: IV.2.2
Miejsce, w którym znajduje się tekst do modyfikacji: Termin składania ofert lub wniosków o dopuszczenie do
udziału
Zamiast:
Data: 24/09/2019
Czas lokalny: 10:00
Powinno być:
Data: 30/09/2019
Czas lokalny: 10:00
Numer sekcji: IV.2.7
Miejsce, w którym znajduje się tekst do modyfikacji: Warunki otwarcia ofert
Zamiast:
Data: 24/09/2019
Czas lokalny: 13:00
Powinno być:
Data: 30/09/2019
Czas lokalny: 13:00

VII.2) Inne dodatkowe informacje:


